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Veranstaltungskalender 2018 
 

 

19. Juni 
 

Rosenschnittkurs Teil 2 
Die Teilnehmer vom ersten Kursteil Treffen sich wieder bei  

Brigitte Waldner im Gropper zum Sommerschnittkurs der Rosen, 

mit Regina Metzler am Dienstag um 19 Uhr. 

 
 

3. Juli 
 

Gartenbegehung 
wir besuchen Franz Sachs und Daniela Kathan im Weiler  

Nützlisheinzen in ihren Gärten, anschließend sehen wir uns auch den 

Garten von Maria u. Gebhard Sinz am Rain an. 

Treffpunkt ist um 18 Uhr im Großdorf beim Parkplatz Schluh, wir 

Wandern dann über das Oberbad zu Franz Sachs.  

Zurück geht es dann über das Rainertobel wieder nach Großdorf. 

 Wir freuen uns auf euch. 

 

 

28. September 
 

Kindernachmittag 
mit Magdalena Comper, 13:30 bis 16:30 Uhr. 

Auf der nächsten Seite ist der Nachmittag genauer beschrieben. 

 

 

27. September 

10. Oktober 

 

Kräuter Räucherkurs 
mit Evelyne Battisti aus Alberschwende 

2 Abende für max. 10 Personen, Kosten 70,00  

Im Pfarrhof Großdorf um 19:30 Uhr 

Anmeldung bitte bei Evi Metzler 0664/5245267 
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Kindernachmittag  

Wunderwelt Natur- Spiel und Spaß im Zauberwald! 

 

Wir verwandeln Bäume in Waldgeister und spielen tolle Spiele mit Elfen und Kobolden. 
 
Wenn wir den Zauberbaum und geheimnisvolle Wildpflanzen gefunden haben, 
hören wir im selbst gebauten Wald Sofa eine spannende Geschichte  
und genießen die verzauberte Jause! 
 
Wann:  Freitag 28. September 
Treffpunkt:  13.30 Uhr bei der Egger Kirche (Dauer ca. 3h) 
Leitung:  Magdalena Comper, Kindergarten Pädagogin, angehende Natur Pädagogin 
Kosten:  14 Euro inkl. Jause 
 

Die Veranstaltung findet nur bei gutem Wetter statt! 
Anmeldung bis zum 21.September bei Magdalena 0650/3702976 

 

Wir freuen uns auf viele kleine Interessierte! 
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Gebackener Spargel 

Zutaten: 
frischen weißen Spargel  

100 g   Brösel 

100 g   Parmesan 

 

Zubereitung: 
Den Spargel schälen und im gesalzenen Wasser 10 min weichkochen. Die Brösel und den 

geriebenen Parmesan vermischen. Anschließend den weich gekochten Spargel darin 

wenden und in einer Pfanne mit etwas Butter oder Öl goldbraun anbraten. 

Dazu schmeckt am besten ein frischer Salat aus dem Garten.  

Mit einem selbstgemachten Dressing. 

Dressing: 

Ein hartgesottenes Ei, das Eiweiß wird klein geschnitten und in den Salat gemischt. 

Das Eigelb wird zerdrück und mit 1 El. Essig, 2 El. Öl und 3 El Wasser, Salz, Pfeffer,  

etwas Chili, Senf, 1 El. Honig verrührt oder geschüttelt bis es ganz fein ist. Fertig. 

  

Essig und Öl 

Mediterranes Kräuteröl: 
4 Stängel  Rosmarin 

4 Stängel  Thymian  

1l  Olivenöl  

Die Stängel in eine saubere Flasche geben, mit dem Öl  

auffüllen und verschließen. Kräuteröle eignen sich vor allen  

für Salatsaucen.  

Küchentipp: Für alle Öle müssen die frischen Kräuter trocken 

sein. Falls sie abgespült wurden, sorgfältig trocken tupfen. 

 

Essig mit Gartenkräutern 
50 g   Gartenkräuter (Rosmarin, Liebstöckel, Lavendel, Zitronenmelisse usw.) 

500 ml  Weißweinessig 

 

Die Kräuter in ein verschließbares Gefäß geben und mit Weißweinessig auffüllen. Mindes-

tens 2-3 Tage und bis zu 14 tagen ziehen lassen, dann ohne die Kräuter in eine saubere 

Falsche umfüllen. 

Küchentipp: in der Regel lässt man Kräuter 10-14 Tage ziehen, in dieser Zeit sollte der 

Essig kühl und dunkel lagern. 
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Krönzlekurs 
Unser Krönzlekurs am 30. Mai mit Anja, Lisa und Theresia war eine voller Erfolg. 

Es wurden die verschiedenen Techniken wie Binden mit Efeu oder Ringen  

und Stecken ausprobiert. 

Ein großes Lob an Anja, Lisa und Theresia . 

Ein Dank auch an Lucia die uns Ihren Garten und die Blumen darin,  

zur Verfügung stellte und uns bestens bewirtet hat. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 

Wer sucht, 
der findet bei Egon 

was er für den Garten braucht. 
 
 

 
Egon`s Lagerhaus 
6951 Lingenau 
Tel: 05513/ 304 88 
Fax: 05513/ 304 99 
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Neue Blumenbeete im OGV Garten 
 

Wer freuen uns, euch unsere neuen Blumenbeete und 
die neue OGV Tafel im Lehr und Versuchsgarten in 
Kammern vorstellen zu können 
 
Einen großen  Dank möchten wir hier unseren  
Sponsoren und allen Helfern aussprechen. 
Der Firma Sohler GmbH für den bis in den  
Versuchsgarten gelieferten spitzen Humus für die neuen 

und neu gestalteten Beete der Volksschule Egg im 
Rahmen des Projetnachmittages. 
 
Wir freuen uns sehr hier zwei unserer Beete der  
Volksschule zur Verfügung stellen zu können.  
 
Damit kommen viele junge Gärtner/innen in unseren 
Garten und sorgen für frischen Wind. 
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Basteltipp 
 
 

Selbstgemachte Stoffservietten 
 
Vielleicht habt ihr ja ein paar alte Stoffservietten die 
Ihr nicht mehr braucht. Am besten eignen sich weiße 
Baumwolle oder Mischgewebe.  
Die Textilmarker bekommt man im  
Schreibwarenhandel und schon geht es los. 
 
Nach Lust und Laune bemalen, anschließend ohne 
Dampf bügeln zum Fixieren.  
 

Die Textilien können bei 60°C gewaschen werden. 

 

Wir würden uns über eine paar kreative Ideen und Fotos auf unsere  

Facebook Seite freuen. OGV Egg-Großdorf. 

 

Viel Spaß beim Ausprobieren. 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



8 
 

Österreichische Post AG 
Info. Mail Entgelt bezahlt 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
Impressum: 
Für den Inhalt verantwortlich und  
Herausgeber: Obst- und  
Gartenbauverein Egg-Großdorf 
www.ogv.at 
 
Nächste Ausgabe: Septemper 2018   
 
 
 
 
 
Quellen:  
Rezepte aus dem Kräutergarten, Christel Rosenfeld, Evi Metzler 
Fotos: Brigitte Waldner, Doris Hammerer 

 
 
 
Die Gartomus ist auch auf unserer Homepage www.ogv.at unter unserem Verein zu finden. 

 

http://www.ogv.at/

